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麦可酷有限公司

蛋卷机咨询报告

豪华脆皮机,蛋筒机,蛋卷机

咨 询 报 告

1.1

蛋卷机介绍

麦可酷专业生产与设计的我厂设计 生产的蛋卷脆皮机,脆皮机,豪华脆皮机,蛋筒机,蛋卷机,豪华蛋卷机,燃气蛋卷机,六面燃气蛋卷机适用于加工冰淇淋松脆蛋卷筒。外面表皮是不锈钢随机赠送技术配方和使用说明。配方的话购机才可以送的里面的磨具是铝合金的。
1.2

蛋卷机参数
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型号：不锈钢蛋卷机
机器重量：50公斤
 

量 气 比：100:5公斤


燃气：燃气


产量：10公斤/小时


外形尺寸：65 x 53x 60cm


材质：不锈钢


价格：电议

功率：3.0kw    

产量：750kg/h      

面桶面积m3：ø2.70
 

外形尺寸：90x52x120cm

2
蛋卷机详情

燃气蛋卷机详细介绍：

 1、燃气蛋卷机构造： 整机外观采用的不锈钢材质，内置模具采用的铸铝. 滚筒式循环工作法，配有六对蛋卷模具夹，先进的燃气炉具，以及空气隔离保温层，液化气加热方式，具有省时省力节约能源的功能.燃气蛋卷机设计要比电的方便，一台机器同时可以制作六个蛋卷，并且可以制作不同口味。 

2、燃气蛋卷机使用方法： 

（1）.开箱后，装上手柄，用清水将六对蛋卷模具清洗干净，将炉具放到支撑架上，连接通气管道。 

（2）.使用电子打火器点燃炉具，将炉火调到适当大小。 

（3）.转动手柄，将蛋卷模具均匀加热至200度左右。 

（4）.使用加力杆打开模具，用毛刷将模具上涂上食用油，用大小适中的汤勺将搅拌均匀的糊料放置在蛋卷模具夹中央，扣紧模具即可，依次工作至第六个蛋卷模具时，第一板已经成熟了，这时可以取出，接着在倒上料糊，继续依次循环工作

2.2

蛋卷机工作特点

 蛋卷机在制作过程中，升温、降温、控制温度更加准确，保障了产品的上乘质量.蛋卷机器安全性能好，耐高温，可保障持续制作产品，使用效率高，是目前国内市场制作优质蛋卷的最佳理想设备.主要原料：面粉、白糖、芝麻、鸡蛋、食盐、香葱、花生等，用它可制作出香酥蛋卷、芝麻蛋卷、花生蛋卷、葱油蛋卷、桔香蛋卷、夹心蛋卷、香辣蛋卷、椒盐蛋卷等系列风味，燃气蛋卷机器此机器采取了铝合金滚筒式循环工作法，配有六对蛋卷模具夹，先进的燃气炉具，以及空气隔离保温层，液化气加热方式，具有省时省力节约能源的功能，一机器多用，一台机器器可以同时制作六种不同口味的蛋卷产品，满足了客户的不同需求，电热蛋卷机器价格合理也极大的提高了工作效率，增加销售收入。蛋卷机产品符合国家有关食品机械、食品卫生的规定和要求。

2.3

蛋卷机使用方法

    开箱后，装上手柄，用清水将六对蛋卷模具清洗干净，将炉具放到支撑架上，连接通气管道.使用电子打火器点燃炉具，将炉火调到适当大小.转动手柄，将蛋卷模具均匀加热至200度左右.使用加力杆打开模具，用毛刷将模具上涂上食用油，用大小适中的汤勺将搅拌均匀的糊料放置在蛋卷模具夹中央，扣紧模具即可，依次工作至第六个蛋卷模具时，第一板已经成熟了，这时可以取出，接着再倒上料糊。继续依次循环工作。适合商场、超市、市场等经营场所。以精面粉为主要原料，加入适量食用油、糖、鸡蛋、水等调和而成，调整原料配方，可制作蛋卷及华夫片等可食食品。适合小型食品厂用来专门烘制油、糖含量较高的面制薄饼。本机主也是作为现做现卖甜脆皮或蛋卷也可制作锥形的蛋筒或园柱形的蛋卷等。是风味小食品最理想的小型食品加工机械设备。

3
蛋卷机图片
3.1

蛋卷机图片1
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3.2

蛋卷机图片2
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